WELCHER BALSAMICO ESSIG
PASST ZU WELCHEN
GERICHTEN?

GRUNER
SALAT

ROHES
GEMUSE

MARINADEN

TOMATEN-
SALATE

PAIRINGS

IL TINELLO DEL
BALSAMICO

IGP

38 BRIX
(DICHTE)

FRISCH
FLUSSIG

HELLE
FARBE

iCHETT)
! "ARANCIO

ETICHETTA
ROSSA

ETICHETTA
GIALLA

TINELLO ™

DEL BALSAMICO

IL BORGO DEL
BALSAMICO

INVECCHIATO

50 BRIX
(DICHTE)

AROMATISCH

NOTEN
VON HOLZ

DUNKLE
FARBE

WAS UNTERSCHEIDET
IL TINELLO VON IL BORGO?

IL TINELLO DEL
BALSAMICO

IGP

Handgefertigt,
aber nicht gereift

Das Produkt ruht
weniger als drei Jahre
in Eichenfissern

Die Zertifizierungsstelle
CSQA bescheinigt die
Eignung des Produktes

Natiirliche Zutaten:
Most und Weinessig,
keine Farbstoffe,
keine Verdickungsmittel

IL BORGO DEL
BALSAMICO

IGP INVECCHIATO

Handgefertigt und gereift

Gereift heiBt:
Das Produkt ruht mehr als
drei Jahre in Eichenfassern

Die Zertifizierungsstelle CSQA
versiegelt die Fasser nach der
Abfiillung und entfernt die
Versiegelung nach drei Jahren.
Nur so darf der Essig als ,,Gereift"
gekennzeichnet werden

Natiirliche Zutaten:
Most und Weinessig,
keine Farbstoffe,
keine Verdickungsmittel




