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Die Spanier wieder. Haben’s drauf, wenn es um 
würzige, extraknusprige Snacks in hippen Tüten geht. 
Die Chips aus Madrid gibt’s gesalzen und mit Chili. 
Aufreißen, reinbeißen, wegknuspern. Kartoffelchips 
von Superbon, ca. 2,20 Euro, viani.de

Wucht in Tüten

Den Sommerwein aus Aix-en-Provence mit 
Zitrus- und Beerennoten genießen Sie am 
besten gut gekühlt auf der Terrasse. Und für 
die Party gibt es ihn auch in der imposanten 
Dreiliterflasche. Maison Saint Aix en Provence 
Rosé, 0,75 l, ca. 13 Euro, 1,5 l, ca. 26 Euro, 3 l,  
ca. 60 Euro, oschaetzchen.com

La vie en Rosé XL
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DAS HAT  
JETZT SAISON
Äpfel, Aprikosen, Auber- 
ginen, Birnen, Blaubeeren, 
Blumenkohl, Bohnen, 
Brokkoli, Brombeeren, Fen- 
chel, Gurken, Kirschen, 
Kürbis, Mais, Nektarinen, 
Paprika, Pfirsiche, Porree, 
Rote Bete, Sellerie, Stachel-
beeren, Steckrüben, Toma- 
ten, Zucchini, Zwetschgen

Seid ihr hübsch!
Auch so ein Spaß, den uns nur der Sommer beschert: 
Wein aus Gläsern wie diesen trinken und es einfach 
herrlich finden! Es muss kein Rosé sein, andererseits 
würde das schon gut passen ... Handgemacht in Portugal,  
„Fleur de Lys“, in vielen Farben, ca. 8 Euro, car-moebel.de
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Der niederländische Spitzenkoch Sergio Herman hat 
auch ein Händchen für Design. Seine Geschirrserie 
„Surface“, inspiriert von der rauen Natur Seelands,  
wirkt kraftvoll und elegant zugleich. Surface for Serax, 
Steingut, ab 12 Euro, goosegourmet.de 

Wenn der Appetit groß und die Zeit knapp 
ist, kommen diese handwerklich herge
stellten Gemüse-Tortelli aus der Tüte. Von 
Hilcona, 250 g, ca. 2 Euro, im Supermarkt 

Aus einem Guss

Schnell nach Italien

It’s Tea Time

Für Grill- 
Weltmeister
Bald hält schon wieder der Herbst 
Einzug. Also nutzen Sie die letzten 
Sommerwochen für so viele Grillpar-
tys wie möglich. Und legen Sie sich 
endlich eine ordentliche Grillzange 
zu, eine, die greift und hält. Und zum 
Bestreichen mit Marinade einen 
praktischen Pinsel, einen, der hält 
und nicht haart. Grillzange und 
Pinsel, beide ca. 10 Euro, beide von 
Grill Gut, raeder-onlineshop.de

Schon mal bei einer Teezeremonie 
zugeschaut? Dieses jahrtausendealte, 
kontemplative Ritual hat Vorwerk mit 
dem „Temial“ in die Jetztzeit übertragen. 
Hightech und traditionelle Teekultur 
werden eins, wenn der lose Bio-Tee sich 
in der Aufgusskammer entfaltet. Alles 
ist perfekt abgestimmt und läuft 
automatisch ab. Und Sie? Schauen zu, 
entspannen und genießen. „Temial“, 
Starter-Set mit Teegerät, Servierkanne, 
zwei Teeschalen, Box mit 10 Teesorten, 
ca. 599 Euro, Info: temial.vorwerk.de

Fang  Lang  Zang
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