
Einladung

E r ö f f nu n g
Polpo  

grigliato



Gegrillter Oktopus mit 
Balsamico und Pico de Gallo  

Z U T A T E N  F Ü R  2  P E R S O N E N :

½ kleine rote Zwiebel 
Koriander

Zitrone
1 EL Olivenöl
Salz, Pfeffer

2 Oktopusarme (vorgegart)
2 EL Balsamico
1 Selleriestange

1 Tomate
½ rote Chilischote

Z U B E R E I T U N G

Sellerie, Tomate, Chili, Zwiebel sowie Koriander fein hacken 
und vermengen. Mit Zitronensaft und Olivenöl abschmecken 

und mit Salz und Pfeffer würzen. Ziehen lassen. 

Grill anheizen und auf maximale Hitze bringen. Grillrost 
möglichst niedrig platzieren. Vorgegarte Oktopusarme am Stück 

ca. 3 bis 4 Minuten je Seite grillen. Anschließend mit einem 
hochwertigen Balsamico beträufeln und mit grobem Meersalz 

und Pfeffer würzen. Pico de Gallo dazu servieren. 

V I A N I . D E

OK TOPUSARM ,IL T INELLO AR ANCIO‘ 
ACE TO BAL SAMICO DI 

MODENA IGP


