
D A S  K O C H H A U S  S C H Ö N E B E R G  W I R D  Z U M  V I A N I  C O N C E P T  S T O R E

Einladung

E r ö f f nu n g
Insalata  

di  Asparagi



Grüner Spargelsalat mit Parmesan
Z U T A T E N  F Ü R  2  P E R S O N E N :

400 g grüner Spargel
50 g Parmesan

1 Knoblauchzehe
Weißbrot
Olivenöl

Weißweinessig
grobes Meersalz

Pfeffer

Z U B E R E I T U N G

Spargelenden entfernen und die rohen Stangen in feine Streifen 
hobeln. Olivenöl, Weißweinessig sowie gepresste Knoblauchze-
he vermengen und darüber geben. Mit schwarzem Pfeffer und 

grobem Meersalz würzen. Parmesanspäne darüber 
hobeln. Mit gerösteten Brotscheiben servieren.   

V I A N I . D E

OLIVENÖL
,TRUE LOVE‘

PARMIGIANO 
REGGIANO D OP

CONDIMENTO BAL SAMICO 
B IANCO


