
D A S  K O C H H A U S  S C H Ö N E B E R G  W I R D  Z U M  V I A N I  C O N C E P T  S T O R E

Einladung

E r ö f f nu n g
Pizza agli  
Asparagi



1 Pizzateig
100 g grüner Spargel 
2 EL Pesto Genovese

100 g Büffelmozzarella
1 kleine rote Zwiebel 

Basilikum
Pfeffer

Z U B E R E I T U N G

Pizzateig nach Anleitung vorbereiten und Pizzaboden 
3 Minuten vorbacken. Anschließend mit Büffelmozzarella 

belegen und mit Pesto beträufeln. Spargelenden entfernen und 
die Stangen in feine Streifen hobeln. Pizza mit Spargelnestern 

und feinen Zwiebelringen belegen, anschließend 6 bis 
8 Minuten knusprig fertig backen. Mit Basilikum belegen 

und mit schwarzem Pfeffer würzen.

V I A N I . D E

FRISCHE S PE STO 
GENOVE SE 

MOZ Z ARELL A D I  BUFAL A 
C AMPANA D OP

Pizza mit grünem Spargel 
und Pesto Genovese

Z U T A T E N  F Ü R  E I N E  P I Z Z A :


