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Frische Saucen fiir Gegrilltes

ZITRONEN GREMOLATA

Salzzitronen, Zitrone, Rosmarin, Knoblauch,
1 EL Olivendl, Pfeffer

Zitrone schilen und die Schale fein hacken.
2 Salzzitronen-Viertel, Knoblauch sowie Rosmarinblatter
ebenfalls fein hacken. Alles vermengen, Olivendl dazu geben,
mit Pfeffer wiirzen und ziehen lassen.

SALSA VERDE

Petersilie, Basilikum, 2 Sardellenfilets, 1 EL Kapern, Knoblauch,
2 EL Weifiweinssig, 6 EL Olivenél, Meersalz, Pfeffer

Kréuter, Kapern, Sardellen sowie Knoblauch grob hacken und
vermengen. Zusammen mit Olivendl und Essig fein piirieren.
Mit Salz und Pfeffer wiirzen.

MOJO PICON

100 g eingelegte & gegrillte Paprika, 1 Knoblauchzehe, 1 kleine
getrocknete Chili, 2 EL Olivendl, 2 EL Weiffweinessig, Salz, Pfeffer

Paprikafilets, Knoblauch sowie Chili zusammen mit Olivenol
und Essig fein piirieren. Mit Salz sowie Pfeffer wiirzen.
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MAROKKANISCHE /ANCHOAS’ KAPERNAPFEL PAPRIKAFILETS
SALZZITRONEN SARDELLEN IN WEISSWEIN ,PIMIENTOS
IN OLIVENOL DEL PIQUILLO’
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