
D A S  K O C H H A U S  S C H Ö N E B E R G  W I R D  Z U M  V I A N I  C O N C E P T  S T O R E

Einladung

E r ö f f nu n g
Trofie liguri  

al pesto



Ligurische Pasta mit Kartoffeln, 
Bohnen und Pesto Genovese 

Z U T A T E N  F Ü R  2  P E R S O N E N :

250 g Trofiette
frisches Pesto Genovese

50 g Parmesan
150 g grüne Bohnen 

350 g Kartoffeln
Salz, schwarzer Pfeffer

Z U B E R E I T U N G

Kartoffeln schälen und klein würfeln. Bohnen waschen, Enden 
abschneiden und in Stücke brechen. Kartoffeln und Bohnen in 
kochendem Salzwasser ca. 8 Minuten garen. Trofie in Salzwas-
ser ca. 12 Minuten al dente kochen. Pesto mit 3 EL Pastawasser 
verrühren, Trofiette und das Gemüse in einem Sieb abtropfen 
lassen und mit der Pestosauce mischen. Mit Salz und Pfeffer 

würzen. Zum Servieren mit geriebenem Parmesan bestreuen. 

V I A N I . D E

FRISCHE S PE STO 
GENOVE SE

TROFIE T TE PARMIGIANO 
REGGIANO D OP


