
D A S  K O C H H A U S  S C H Ö N E B E R G  W I R D  Z U M  V I A N I  C O N C E P T  S T O R E

Einladung

E r ö f f nu n g
Taglier ini  

Finocchiona  
a lla  Barese



Schmale Eierbandnudeln 
mit Fenchelsalami

Z U T A T E N  F Ü R  2  P E R S O N E N :

250 g Taglierini
1 Brokkoli

100 g Fenchelsalami
100 g Provolone

½ Peperoni
1 Knoblauchzehe

Olivenöl
Salz, Pfeffer

Z U B E R E I T U N G

Brokkoli in Röschen schneiden und mit Taglierini 4 Minuten in 
Salzwasser al dente kochen, danach abgießen. Gehackte Pepe-
roni sowie Knoblauch in Olivenöl anbraten. Anschließend in 

Streifen geschnittene Fenchelsalami hinzugeben und 3 Minuten 
mitbraten. Brokkoli, Taglierini sowie Provolone hinzugeben und 

untermischen. Nach Geschmack mit Pfeffer würzen. 

V I A N I . D E

SAL AME 
F INO CCHIONA

 PROVOLONE VALPADANA D OP 
PICC ANTE

FRISCHE
TAGLIER INI


