Ravioli del Plin
con carne bovina
e porcini
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Ravioli mit Rindfleisch
und Steinpilzen

ZUTATEN FUR 2 PERSONEN:

250 g Ravioli mit Rindfleisch 20 ml Sherry
15 g getrocknete Steinpilze 100 ml Sahne
25 g Parmesan Petersilie
1 Schalotte Olivensl
1 Knoblauchzehe Pfeffer, Salz

ZUBEREITUNG

Getrocknete Steinpilze 10 Minuten in 100 ml heillem Wasser
einweichen. Knoblauch sowie Schalotte fein hacken und in Ol
andiinsten. Mit Sherry abléschen, Sahne hinzufiigen sowie
mit Salz und Pfeffer wiirzen. Gehackte Steinpilze mit Einweich-
wasser, die Hélfte des geriebenen Parmesans sowie Ravioli hin-
zugeben und 3 Minuten kdcheln lassen. Mit verbliebenem
Parmesan und gehackter Petersilie garnieren.

FRISCHE RAVIOLI PARMIGIANO NATIVES OLIVENOL EXTRA
MIT RINDFLEISCH REGGIANO DOP ,CLADIUM" DOP

VIANI.DE



