
D A S  K O C H H A U S  S C H Ö N E B E R G  W I R D  Z U M  V I A N I  C O N C E P T  S T O R E

Einladung

E r ö f f nu n g
Pizza bianca con  

salsiccia al tartufo 



Pizza mit Trüffeln und Salsiccia
Z U T A T E N  F Ü R  E I N E  P I Z Z A :

 �8� g frischer Pizzateig
� EL Trüffelöl

�-� TL getrockneter Oregano
� Salsiccia mit Trüffel (ca. 80 g)

�� g Parmesan
�� g Caprotto

Z U B E R E I T U N G

Pizzateig nach Anleitung vorbereiten. Pizzaboden � Minuten 
vorbacken, anschließend mit � EL Trüffelöl beträufeln

und mit geriebenem Parmesan sowie Caprotto bestreuen.
Die Salsiccia aufschneiden und das Brät auf der Pizza verteilen. 

Weitere � bis � Minuten knusprig fertig backen. 
Anschließend mit Oregano bestreuen.

V I A N I . D E

TRÜFFELÖL MIT 
WEISSEN TRÜFFELN

ORIGANO DI 
MONTAGNA

C APROT TO

SAL S ICCIA AL TARTUFO PARMIGIANO REGGIANO 
DELLE VACCHE ROSSE


