
D A S  K O C H H A U S  S C H Ö N E B E R G  W I R D  Z U M  V I A N I  C O N C E P T  S T O R E

Einladung

E r ö f f nu n g
Pizza bianca con  

formaggio blu e fichi 



Weiße Pizza mit Blauschimmelkäse, 
Feigen und Balsamico-Zwiebeln 

Z U T A T E N  F Ü R  E I N E  P I Z Z A :

�8� g frischer Pizzateig
�� g Blauschimmelkäse

�� g Balsamico-Zwiebeln
Haselnüsse (optional)

� frische Feigen
frischer Rosmarin

schwarzer Pfeffer aus der Mühle

Z U B E R E I T U N G

Pizzateig nach Anleitung vorbereiten. Pizzaboden � Minuten 
vorbacken, anschließend mit Blauschimmelkäse, Balsamico-
Zwiebeln und Feigenspalten belegen, mit Rosmarin und grob 

gehackten Haselnüssen bestreuen. Weitere � bis � Minuten 
knusprig fertig backen. Mit schwarzem Pfeffer aus 

der Mühle würzen.

V I A N I . D E

CIPOLLE 
BORE T TANE

BLU AL 
R AMAND OLO

PIEMONTE S ISCHE 
HASELNÜSSE


