Marmellata di
Arance Siciliane
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Orangenmarmelade

ZUTATEN FUR 6 GLASER A 212 ML:

1 kg Orangen
250 g Zitronen
1 Liter Wasser
400 g Zucker

ZUBEREITUNG

Orangen und Zitronen waschen. Die Hilfte der Orangen
schilen, entkernen und in kleine Wiirfel schneiden.
Die iibrigen Orangen und Zitronen ungeschilt belassen,
ebenfalls entkernen und in kleine Wiirfel schneiden.
Nun alles iiber Nacht in Wasser einlegen.

Am nichsten Tag den Zucker hinzugeben und bei
mittlerer Hitze fiir 1 ¥2 Stunden einkochen lassen.
Dabei regelméfig umriihren. Wenn die Konsistenz simig
ist, die Marmelade in Glaser abfiillen und auf dem
Kopf stehend tiber Nacht kiihl stellen.
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