
Z U B E R E I T U N G

Pizzateig nach Anleitung vorbereiten  
und Tomatenpolpa herstellen.  
 
Pizzaboden � Min. vorbacken, mit gelber  
Polpa bestreichen und mit hauchfeinen  
Zitronenscheiben belegen.  
 
Noch einmal  � - � Min.  
knusprig fertig backen. 

Büffelricotta mit Honig anrühren und  
auf die Pizza geben. Mit Olivenöl beträufeln  
und frischem Basilikum belegen.

V I A N I . D E

P i zza  con  R icot t a  
d i  Bu fa la  e  L i mone  

Pizza mit Büffelricotta  
und sizilianischer Zitrone 

Z U T A T E N  F Ü R  2  P E R S O N E N

� Pizzateig 
� sizilianische Zitrone

Gelbe Marzanella Tomaten
�� g Ricotta di Bufala

� EL Wildblütenhonig
Olivenöl

Basilikum


