
Z U B E R E I T U N G

Pinienkerne in einer Pfanne ohne  
Fett goldbraun anrösten. 

Cedri in sehr dünne Scheiben schneiden  
und auf zwei Tellern ausbreiten.  
Burrata halbieren und auf den Cedrischeiben  
anrichten. 

Pinienkerne und fein geschnittene Zwiebel- 
ringe darauf verteilen, großzügig mit  
Olivenöl beträufeln und mit Pfeffer würzen. 

Mit Prosciuotto di Parma garnieren.

V I A N I . D E

Ca r paccio  
d i  C ed r i   

Cedri-Carpaccio mit Burrata  
und Parmaschinken

Z U T A T E N  F Ü R  2  P E R S O N E N

� sizilianische Cedri
� Burrata (��� g)

��� g Prosciutto di Parma
� kleine rote Zwiebel

Pinienkerne
Olivenöl

Pfeffer


