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Einladung

E r ö f f nu n g
P i z z a  

n a p ol e t a n a



Die wahre Pizza aus Neapel
Z U T A T E N  F Ü R  E I N E  P I Z Z A :

280 g Frischer Pizzateig
San Marzano Tomatenauce

75 g Büffelmozzarella
Basilikum
Olivenöl

Z U B E R E I T U N G

Tomatenpolpa und Pizzateig nach Anleitung vorbereiten. 
Pizzaboden 3 Minuten vorbacken und mit 4 EL Polpa bestrei-

chen. Büffelmozzarella zupfen, trocken tupfen und Pizza damit 
belegen. 5 bis 7 Minuten knusprig fertigbacken, anschließend 

mit Basilikum belegen und mit Olivenöl beträufeln.

SAN MAR Z ANO 
TOMATENSAUCE

FRISCHER PIZ Z ATEIG MOZ Z ARELL A D I  BUFAL A 
C AMPANA D OP

V I A N I . D E


