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Die wahre Pizza aus Neapel

ZUTATEN FUR EINE PIZZA:

280 g Frischer Pizzateig
San Marzano Tomatenauce
75 g Biiffelmozzarella
Basilikum
Olivenol

ZUBEREITUNG

Tomatenpolpa und Pizzateig nach Anleitung vorbereiten.
Pizzaboden 3 Minuten vorbacken und mit 4 EL Polpa bestrei-
chen. Biiffelmozzarella zupfen, trocken tupfen und Pizza damit
belegen. 5 bis 7 Minuten knusprig fertigbacken, anschliefend
mit Basilikum belegen und mit Olivendl betraufeln.
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FRISCHER PIZZATEIG SAN MARZANO MOZZARELLA DI BUFALA
TOMATENSAUCE CAMPANA DOP

VIANI.DE



