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Risotto mit Triffel

ZUTATEN FUR EINE PIZZA:

Frischer Pizzateig
10 g frische Triiffel der Saison
100 g Fontina
1 EL Créme fraiche
Thymian
nach Belieben: 50 g Parmaschinken
Pfeffer

ZUBEREITUNG

Pizzateig nach Anleitung vorbereiten und Pizzaboden
4 Minuten vorbacken. Créme fraiche mit Pfeffer wiirzen, auf der
Pizza verteilen und mit Fontina belegen. Pizza 4 bis 6 Minuten
knusprig fertigbacken. Thymianblittchen dariiber streuen
und nach Belieben mit Parmaschinken belegen.
Triiffel frisch {iber die Pizza hobeln.

FONTINA DOP FRISCHE PARMASCHINKEN
D'ALPEGGIO TRUFFEL DOP
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