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Einladung

E r ö f f nu n g
P i z z a  a l l a 
s a l s i c c i a



Pizza mit italienischer Salsiccia
Z U T A T E N  F Ü R  E I N E  P I Z Z A :

Frischer Pizzateig
Gelbe Marzanella Tomaten

1 Salsiccia (ca. 80 g)
60 g Scamorza
30 g Parmesan

Z U B E R E I T U N G

Tomatenpolpa und Pizzateig nach Anleitung vorbereiten. 
Pizzaboden 3 Minuten vorbacken und mit 4 EL gelber Polpa 

bestreichen. Geriebenen Parmesan und gezupften Scamorza 
darauf verteilen, das rohe Salsicciabrät in haselnussgroße 

Stücke teilen und Pizza damit belegen. 4 bis 6 Minuten 
knusprig fertigbacken.

V I A N I . D E

PARMIGIANO 
REGGIANO D OP

POMOD ORO GIALLO 
MAR Z ANELL A

SC AMOR ZINO 
NO CCIOLE 

AFFUMIC ATO

SAL S ICCIA 
PURO SUINO


