
D A S  K O C H H A U S  S C H Ö N E B E R G  W I R D  Z U M  V I A N I  C O N C E P T  S T O R E

Einladung

E r ö f f nu n g
P i z z a  b i a n c a 

c o n  g u a n c i a l e 
e  p a t a t e



Weiße Pizza mit luftgetrockneter 
Schweinebacke und Kartoffeln

Z U T A T E N  F Ü R  E I N E  P I Z Z A :

Frischer Pizzateig
50 g Guanciale in Scheiben

1 Kartoffel
Rosmarin
Meersalz

Z U B E R E I T U N G

Pizzateig nach Anleitung vorbereiten. Kartoffel schälen 
und fein hobeln. Pizza abwechselnd mit Kartoffelscheiben und 

Guanciale belegen, mit Rosmarinnadeln bestreuen und mit 
Olivenöl beträufeln. Pizza 7 bis 9 Minuten knusprig backen 

und mit etwas Meersalz bestreuen.  

V I A N I . D E

GUANCIALE
AUS DER TOSK ANA

NATIVE S OLIVENÖL E X TR A 
,CL ADIUM‘ D OP


