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Für Ihre Bestellung oder Fragen zu unserem  
Catering-Angebot steht Ihnen unser  

Eventteam gerne zur Verfügung.
 

E V E N T S @ V I A N I . D E
T E L .  0 5 5 1  5 0 5 5 1  9 5 1

B E S T E L L U N G  &  B E R A T U N G

Gute Lebensmittel und Spezialitäten gibt  
es nicht nur in Italien, sondern auch bei  

Ihnen zu Hause oder im Büro. 

Mit unseren Catering- und Take Away-Angeboten verwandeln  
wir Ihre Feier, Ihr Meeting, Lunch oder Dinner in ein kulinarisches 

Highlight. Wir versorgen Sie mit unseren italienischen Taglieri  
(Antipasti), knackigen mediterranen Salaten, saftiger Focaccia und  

köstlichen hausgemachten Dolci. Egal, ob es sich um ein kleines  
Meeting oder ein großes Event handelt – mit unseren sorgfältig  

zusammengestellten Angeboten werden sich Ihre Gäste  
rundum wohlfühlen, und Sie können als Gastgeber ganz  

entspannt Ihre Veranstaltung genießen.

Überall  Genuss
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Gour met ‚Tagliere‘
F Ü R  4  P E R S O N E N  1 0 0  €

F Ü R  6  P E R S O N E N  1 5 0  €

A N T I P A S T I  M I S T I  /  G E M I S C H T E  V O R S P E I S E N  B O X 

Hauchdünn aufgeschnittene Salumi-Spezialitäten aus  
unserem Sortiment, verschiedene Käsesorten aus Italien,  
Frankreich und  der Schweiz, eingelegtes Gemüse, diverse  
Antipasti, Pane Pugliese und Focaccia.  

Auch als vegetarische Variante bestellbar.

Fertig und ansprechend angerichtet in einer hochwertigen Verpackung, 
mit der unsere Vorspeisen auch direkt serviert werden können.



Pane Nostr um
Gerne liefern wir Ihnen zu unseren Gourmet Taglieri und  
mediterranen Salaten auch zusätzliche Brotspezialitäten.  
Auch als Begleiter für private Wein- und Olivenöltastings.

F O C A C C I A  G E N O V E S E  1 0 , 0 0  € 
Natur mit Olivenöl und Meersalz, 30 x 20 cm / 750 g

O R I G I N A L  I T A L I E N I S C H E S  P A N E  P U G L I E S E   9,9 0  € 
Italienisches Hartweizenbrot, 1 kg  

F O C A C C I A  D I  A L T A M U R A      4 ,9 0  €
Mit Oliven und Cherrytomaten, 250 g

P R E M I U M  O L I V E N Ö L      A B  1 4 ,9 0  €
Mild- bis intensivfruchtig, 250 ml

Insalata ,  fat to a mano 
Frisch zubereitete, mediterrane Salate mit Lenticchie oder  
Reis aus dem Piemont, Mindestbestellmenge ab 8 Stk./Sorte 
oder einzeln im Glas in unserem Deli.

H A U S G E M A C H T E R  L I N S E N S A L A T  5,00 € / GL AS 

mit Frühlingslauch und Aceto Balsamico, 80-100 g

H A U S G E M A C H T E R  P A S T A S A L A T  5,00 € / GL AS 

mit italienischem Bergkäse und Schälerbsen, 80-100 g 

I N S A L A T A  D I  R I S O  5,00 € / GL AS 

mit Mortadella, Pecorino und Gartenkräutern, 80-100 g
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Focaccia 
30 x 40 cm, frisch gebacken & belegt, ergibt 8 Stück 

M A R G H E R I T A  45,00 € 

Mit San Marzano Tomaten, Mozzarella di Buffala und  
hausgemachtem Pesto Genovese  

S A L S I C C I A  E  P A T A T E  50,00 € 

Mit italienischer grobkörniger Wurst und Kartoffeln 

T A R T U F O  E  F O R M A G G I O  F R E S C O  55,00 €  

Mit Trüffel und Frischkäse 

C O T T O  E  C A R C I O F I  55,00 €   

Mit Kochschinken und Artischocken  

V E R D U R A  50,00 €  

Mit gegrilltem Gemüse 

C I P O L L E  45,00 €  

Mit Zwiebeln 
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F O C A C C I N E  V E G A N A  45,00 € / 6 STK.

Beste vegane Aufstriche von Tartufata bis Creme Carciofi  

F O C A C C I N E  S A L U M I  45,00 € / 6 STK.

Zwei verschieden belegte Focaccine mit Salumi  
aus unserem Sortiment 

F O C A C C I N E  F O R M A G G I  45,00 € / 6 STK.

Zwei verschiedene Sorten Formaggi – feinste Sorten  
aus Italien, Frankreich, Österreich und der Schweiz

Focaccina 
Focaccine 6 Stück (12 halbe frisch als Sandwich belegt)  
in drei Varianten erhältlich 



Hausgemachte Kuchen 
Unsere Kuchen-Auswahl 

T O R T A  A L  C I O C C O L A T O  27,00 € / KUCHEN  

Hausgemachter Schokoladenkuchen

L I M O N E N T A R T E  27,00 € / KUCHEN  

Hausgemachter Zitronenkuchen 

T O R T A  D I  N O C C I O L A  42,00 € / KUCHEN  

Hausgemachter Haselnusskuchen

T O R T A  D E L L A  N O N N A  38,00 € / KUCHEN  

Original toskanisch mit cremiger Vanillefüllung 

O R A N G E N  C R O S T A T A  27,00 € / KUCHEN  

Mit feinster Orangenmarmelade 

Hausgemachte Dolci  
Mindestbestellmenge ab 8 Stk./Sorte  
oder einzeln in unserem Deli. 

P A N N A  C O T T A  4,90 € / GL AS 

Mit saisonal wechselnden Fruchtpürees

T I R A M I S Ù  4,90 € / GL AS 

Mit Amaretto, Marsala, Löffelbiscuits und Mascarpone

C A N N O L O  S I C I L I A N O  4,90 € / STK.

Sizilianisches Gebäck mit Ricottacreme gefüllt 
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Pizza Cater ing im Freien 
Original italienischer Genuss bei Ihnen vor Ort

Mit unserem Pizza-Catering bieten wir Ihnen ein Rundum- 
Sorglos-Paket für Ihr Event unter freiem Himmel: Unsere erfahre-
nen Pizzabäcker*innen bringen alles mit, vom originalen Gozney-
Gasofen über Arbeitstische bis zum Pavillon für alle Fälle. Für bis 
zu vier Stunden verwandeln wir Ihre Location in eine italienische 
Piazza. Ideal für kleine oder große Feste im Freien.  

E R L E B E N  S I E  E C H T E  N E A P O L I T A N I S C H E  P I Z Z A  
W I E  I N  I T A L I E N :  

Unser hausgemachter Pizzateig wird mit besten Zutaten in  
Handarbeit zubereitet und reift lange, damit er beim Backen  
besonders luftig und kross wird. 
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Unsere Pizza-K lassiker : 
P I Z Z A  N A P O L E T A N A  

Klassische neapolitanische Margherita mit Tomaten,  
Mozzarella und Basilikum. 

P I Z Z A  P A R M A 

Fein belegt mit Prosciutto di Parma, Rucola und  
gehobeltem Grana Padano. 

P I Z Z A  B I A N C A 
Eine weiße Pizza ohne Tomatensauce mit feinem  
Mozzarella und hochwertigem Olivenöl. 

Eigene Kreationen mit originalen Zutaten wie frischen Pesti und 
Burrata, Gorgonzola dolce u.v.m. sind nach Absprache möglich.



Ser v iet ten & Einwegbesteck 
Sie haben die Möglichkeit folgendes dazu zu buchen:  

E I N W E G  B E S T E C K  1,00 € / PERSON 

Messer, Gabeln, Löffel (Holz, gewachst) 
Servietten

Vino e Spumante
B I A N C O  9,90 € / FL.  

Weißwein, Ausbau im Stahltank

R O S S O  9,90 € / FL.   

Unser roter Hauswein 

P R O S E C C O  D O C  S P U M A N T E  13,90 € / FL.  

Schaumwein, Charmatmethode

R O S A T O  8,50 € / FL. 

Vino Frizzante, Rosé Perlwein 

FAQs – Häuf ig gestellte Fragen

G I B T  E S  M I N D E S T B E S T E L L M E N G E N / O B E R G R E N Z E N  F Ü R  C A T E R I N G S ? 
Wir nehmen Aufträge für kleinere und größere Gruppen an. Mindest-Abnahme-
mengen für die einzelnen Gerichte können Sie der Preisliste entnehmen.  

A L L E R G E N E / U N V E R T R Ä G L I C H K E I T E N

Wir berücksichtigen Möglichkeiten für Individualisierungen der Gerichte  
z. B. wenn Unverträglichkeiten/Allergien Ihrer Gäste bekannt sind.

B I S  W A N N  M U S S  D A S  C A T E R I N G  B E S T E L L T  W E R D E N ?

Bitte geben Sie Ihre Bestellung bis spätestens 7 Tage vor Ihrer Veranstaltung 
bei uns auf. Änderungen der Personenanzahl bis spätestens 3 Tage vor Termin. 

A B H O L U N G  W O / W A N N

Ihr Catering können Sie nach Absprache in unserer Eventküche in  
Göttingen Grone oder in unserem Alimentari in der Innenstadt abholen.

B E Z A H L U N G

Sie können bar, mit EC-Karte oder per Rechnung bezahlen.
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R e i s e n  S i e  m i t  u n s 
q u e r  d u r c h  I t a l i e n
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Viani Alimentari GmbH 
August-Spindler-Straße 12, 37079 Göttingen


